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приказ

№165 от 31.08.2020

УЧЕБНЫЙ ПЛАН
образовательной программы среднего профессионального образования -программы подготовки квалифицированых рабочих, служащих

государственного автономного  профессионального  образовательного  учреждения Саратовской области "Калининский техникум 
агробизнеса"

наименование образовательного учреждения (организации)

по профессии среднего профессионального образования

43.01.09 Повар, кондитер
код наименование профессии

основное общее образование
Уровень образования, необходимый для приема на обучение

квалификация: повар -  кондитер

форма обучения Очная Нормативный срок освоения ОПОП 3г 10м год начала подготовки по УП 2020

профиль получаемого профессионального образования естественнонаучный
при реализации программы среднего общего образования

Приказ об утверждении ФГОС от 09.12.2016      № 1569

Виды деятельности
Приготовление и подго-товка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента
Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента
Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента
Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, 
напитков разнообразного ассортимента



Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента
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1 Календарный учебный график

Курс
Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август

I К К К К К К К К К К К

II У У П К К П П А А К К К К К К К К К

III П П П П К К П П П П П П П К К К К К К К К К

IV П П П П К К П П П П П П П П П Г Г * * * * * * * * *

Обозначения:   Обучение по циклам    Учебная практика

   Промежуточная аттестация    Производственная практика    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Неделя отсутствует



I
II
III
IV

Всего

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

  Обучение по циклам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы

Всего 1 сем 2 сем Всего

Всего
Учебная практика 

(Производственное 
обучение)

Производственная 
практика  Прове-

дение
1 сем 2 сем

нед. нед.

1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего

нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

40 16 1/2 23 1/2 1 1/2 1/2 11 52 
32 12 1/2 19 1/2 3 1/2 2 1/2 2 2 4 2 2 11 52 
21 9 2/3 11 1/3 1 1/3 2/3 8 3 5 11 4 7 11 52 
17 8 1/2 8 1/2 1 1/2 1/2 7 4 3 14 4 10 2 2 43 

110 47 1/6 62 5/6 6 1 5/6 4 1/6 17 9 8 29 10 19 2 35 199 
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53 54 55 56 57 58 59 60 61 62
36 34 36 34 36 34 36 34 36 33,72 36 34,03 36 34 36 34

О.00 3 9 2207 44 93 2052 1389 663 18 44 465 446 314 132 9 629 610 428 182 13 369 349 219 130 8 706 609 428 181 18 14 38 38 38

ОУД

общие

по выбору из 
обязательных 
предметных 

областей

1 7 1069 19 29 1015 597 418 6 19 231 222 136 86 6 307 297 185 112 9 148 144 60 84 2 345 314 216 98 6 2 38 38 38
ОУД.01 русский язык 4 144 4 20 114 114 6 4 21 17 17 1 40 36 36 3 15 15 15 68 46 46 6
ОУД.02 литература 4 173 2 171 171 2 52 51 51 1 49 48 48 1 17 17 17 55 55 55

ОУД.03 родная 
литература 4 48 48 48 48 48 48

ОУД.04 иностранный язык 5 186 6 9 171 171 6 35 34 34 1 35 34 34 1 34 30 30 2 44 35 35 2 38 38 38

ОУД.05 история 4 173 2 171 171 2 52 51 51 1 50 49 49 1 16 16 16 55 55 55

ОУД.06 физическая 
культура 4 234 2 232 4 228 2 53 52 2 50 1 70 69 69 1 51 51 2 49 60 60 60

ОУД.07

основы 
безопасности 
жизнедеятельност
и

4 74 2 72 57 15 2 18 17 15 2 1 26 25 20 5 1 15 15 10 5 15 15 12 3

ОУД.08 астрономия 2 37 1 36 32 4 1 37 36 32 4 1

2 1 862 7 36 807 638 169 12 7 182 179 153 26 3 239 233 179 54 4 181 177 141 36 260 218 165 53 12
ОУД.09 математика 4 336 3 19 308 272 36 6 3 49 48 38 10 1 91 87 84 3 2 97 95 78 17 99 78 72 6 6
ОУД.10 химия 4 278 2 276 187 89 2 74 73 63 10 1 89 88 48 40 1 36 36 27 9 79 79 49 30
ОУД.11 биология 4 248 2 17 223 179 44 6 2 59 58 52 6 1 59 58 47 11 1 48 46 36 10 82 61 44 17 6

1 276 18 28 230 154 76 18 52 45 25 20 83 80 64 16 40 28 18 10 6 101 77 47 30 12

ОУД.12 4 276 18 28 230 154 76 18 52 45 25 20 83 80 64 16 40 28 18 10 6 101 77 47 30 12

ПП 8 29 3625 275 22 3244 1026 562 84 147 115 85 30 6 235 189 135 54 6 243 212 52 16 158 122 38 12 12 574 524 188 84 12 864 794 254 108 24 612 561 118 155 12 792 727 156 103 12

ОПЦ 3 9 668 94 2 554 348 206 18 147 115 85 30 6 109 87 55 32 6 38 32 32 116 96 82 14 6 48 36 28 8 159 143 36 107 51 45 30 15

ОП.01 2 70 10 54 38 16 6 27 21 21 43 33 17 16 6

ОП.02 2 66 12 54 38 16 66 54 38 16

ОП.03 1 72 10 2 54 38 16 6 72 54 38 16 6

ОП.04 1 48 8 40 26 14 48 40 26 14

ОП.05 5 76 10 60 46 14 6 76 60 46 14 6
ОП.06 8 38 6 32 30 2 38 32 30 2

ОП.07 7 57 12 45 1 44 57 45 1 44

ОП.08 7 83 12 71 28 43 48 36 28 8 35 35 35
ОП.09 8 40 40 5 35 27 27 5 22 13 13 13

ОП.10 5 40 4 36 36 40 36 36

ОП.11 3 38 6 32 32 38 32 32

ОП.12 7 40 4 36 30 6 40 36 30 6

ПЦ 5 20 2957 181 20 2690 678 356 66 126 102 80 22 205 180 20 16 158 122 38 12 12 458 428 106 70 6 816 758 226 100 24 453 418 82 48 12 741 682 126 88 12

ПМ.01 1 4 415 41 8 354 100 38 12 126 102 80 22 205 180 20 16 84 72 12

МДК.01.01 2 58 12 46 34 12 58 46 34 12

МДК.01.02 3 129 29 8 92 66 26 68 56 46 10 61 36 20 16

Ко
нс

ул
ьт

ац
ии

С преподавателем

Экологические основы 
природопользования

Основы предпринимательской 
деятельности

Профессиональный цикл
Приготовление и подготовка к 
реализации полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента
Организация приготовления, 
подготовки к реализации 
полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента
Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
кулинарных полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

Основы калькуляции и учёта
Охрана труда
Иностранный язык в 
профессиональной деятельности
Безопасность жизнедеятельности
Физическая культура
Информационные технологии в 
профессиональной деятельности 
/ Адаптивные информационные и 
коммуникационные технологии

ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ЦИКЛ

Общепрофессиональный цикл

Основы микробиологии, 
санитарии и гигиены в пищевом 
производстве.
Основы товароведения 
продовольственных товаров
Техническое оснащение и 
организация рабочего места
Экономические и правовые 
основы производственной 
деятельности / Адаптированная 
дисциплина для инвалидов и лиц 
с ОВЗ "Социальная адаптация и 
основы социально-правовых 
знаний"

 Наименование циклов, разделов,
дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ

Базовые дисциплины

профильные

Предлагаемые ОО
Введение в профессиональную 
деятельность(информационные 
ресурсы в профессиональной 
деятельности, финансовая 
грамотность, проектная 
деятельность)/ общественные 
науки (общество и человек, 
финансовая 
грамотность,проектная 
деятельность)

Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам)

общеоразовательные учебные 
дисциплины

Индекс

Формы 
промежуто

чной 
Учебная нагрузка обучающихся, ч.

Распределение по курсам и семестрам

Эк
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ны
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 т
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ой

Курс 1(2020/2021 учебный год) Курс 2 (2021/2022 учебный год) Курс 3(2022/2023 учебный год) Курс 4(2023/2024 учебный год)
Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семестр 8
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) Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4

16 1/2 нед 23 1/2 нед 12 1/2 (4 ) нед 19 1/2 (2 ) нед 9 2/3 (7 ) нед 11 1/3 (12 ) нед 8 1/2 (8 ) нед 8 1/2 (13 ) нед
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УП.01.01 3 72 72 нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед

ПП.01.01 4 144 144 нед час нед час нед час 72 нед 2 час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед

ПM.01.ЭК 4 12 12 12 12
225 138

ПМ.02 1 4 652 36 12 586 144 82 18 74 50 38 12 458 428 106 70 6 120 108 12

МДК.02.01 5 90 18 6 66 38 28 74 50 38 12 16 16 16

МДК.02.02 5 190 18 6 160 106 54 6 190 160 106 54 6

УП.02.01 6 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час 36 нед 1 час нед час нед

ПП.02.01 6 216 216 нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 час 72 нед 2 час нед час нед

ПM.02.ЭК 6 12 12 12 12
280 226

ПМ.03 1 4 533 27 494 138 68 12 533 494 138 68 12

МДК.03.01 6 79 8 71 47 24 79 71 47 24

МДК.03.02 6 154 19 135 91 44 154 135 91 44

УП.03.01 6 108 108 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час нед час нед

ПП.03.01 6 180 180 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 180 нед 5 час нед час нед

ПM.03.ЭК 6 12 12 12 12
233 206

ПМ.04 1 4 454 20 422 122 48 12 163 156 88 32 291 266 34 16 12

МДК.04.01 6 81 7 74 52 22 81 74 52 22

МДК.04.02 7 109 13 96 70 26 46 46 36 10 63 50 34 16

УП.04.01 7 108 108 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 час 72 нед 2 час нед

ПП.04.01 7 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 час нед

Производственная практика 
"Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента"

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков 
разнообразного ассортимента

Организация процессов 
приготовления, подготовки к 
реализации и хранению холодных 
и горячих десертов, напитков 
сложного ассортимента

Процессы приготовления и 
подготовки к реализации 
холодных и горячих сладких 
блюд, десертов разнообразного 
ассортимента

Учебная практика Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих 
сладких блюд, десертов, напитков 
разнообразного ассортимента

Производственная практика 
Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков 
разнообразного ассортимента

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
хранения холодных блюд, 
кулинарных изделий и закусок 
разнообразного ассортимента
Процессы приготовления и 
подготовки к реализации 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок

Учебная практика 
"Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 

экзамен по модулю
Всего часов по МДК

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

Учебная практика 
"Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации горячих 
блюд, кулинарных изделий, 
закусок разнообразного 
ассортимента"

Производственная практика 
"Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации горячих 
блюд, кулинарных изделий, 
закусок разнообразного 
ассортимента"

экзамен по модулю
Всего часов по МДК

Учебная практика "Приготовление 
и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента"

Производственная практика 
"Приготовление и подготовка к 
реализации полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента"

экзамен по модулю
Всего часов по МДК

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации горячих 
блюд, кулинарных изделий,

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации горячих 
блюд, кулинарных изделий, 
закусок разнообразного 
ассортимента

2 

4 

4 

6 

3 

5 

3 

4 



ПM.04.ЭК 7 12 12 12 12
190 170

ПМ.05 1 4 903 57 834 174 120 12 162 152 48 32 741 682 126 88 12

МДК.05.01 7 90 10 80 48 32 90 80 48 32

МДК.05.02 8 261 47 214 126 88 261 214 126 88

УП.05.01 8 180 180 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час 108 нед 3

ПП.05.01 8 360 360 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 360 нед 10

ПM.05.ЭК 8 12 12 12 12
351 294

ПМ*

1656 1656 нед час нед час нед час 144 нед час 72 нед час 252 нед час 432 нед час 288 нед час 468 нед

612 612 нед час нед час нед час 72 нед час нед час 108 нед час 180 нед час 144 нед час 108 нед

1044 1044 нед час нед час нед час 72 нед час 72 нед час 144 нед час 252 нед час 144 нед час 360 нед

36 36 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2

36 36 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1

36 36 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1

11 38 5904

319 = 
44 и.р 
+275с.

р

115 5368 2415 1225 102 44 612 561 399 162 6 9 864 799 563 236 6 13 612 561 271 146 8 864 731 466 193 30 14 612 562 188 122 12 864 794 254 108 24 612 561 118 155 12 864 799 156 103 12

Защита выпускной 
квалификационной работы

Проведение государственных 
экзаменов (демонстнационный 
экзамен

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 
ПРОГРАММЫ В АКАДЕМИЧЕСКИХ 
ЧАСАХ

экзамен по модулю
Всего часов по МДК

Учебная и производственная 
практики 
Учебная практика

Производственная практика

Государственная итоговая 
аттестация

Всего часов по МДК

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента

Организация приготовления, 
оформления и подготовки к 
реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий 
различного ассортимента

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных и 
кондитерских изделий различного 
ассортимента

Учебная практика 
"Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента"

Производственная практика 
"Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента"

экзамен по модулю

5 

10 

2 7 12 

3 5 

46 4 

2 4 7 

8 13 

17 2 4 3 

29 2 4 10 

2 

1

65

1

КОНСУЛЬТАЦИИ по О 93 10 6 12

6 6КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП 22 2 8

1 3 3
2 1 1Экзамены (без учета физ. культуры) 1 1 4

зачеты, в том числе с оценкой (без учета физ. культуры) 6 43
1

6 4



№ Вид 
контроля

Наименование 
комплексного вида 

контроля
Семестр

[4] ОУД.02 литература
[4] ОУД.03 родная литература

[5] МДК.02.01 Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих 
блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

[5] МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации 
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

[6]
УП.02.01 Учебная практика "Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного 
ассортимента"

[6]
ПП.02.01 Производственная практика "Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента"

[6] МДК.03.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения 
холодных блюд, кулинарных изделий и закусок разнообразного ассортимента

[6] МДК.03.02 Процессы приготовления и подготовки к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок

[6]
ПП.03.01 Производственная практика "Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента"

[6]
УП.03.01 Учебная практика "Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного 
ассортимента"

[7]
УП.04.01 Учебная практика Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков 
разнообразного ассортимента

[7]
ПП.04.01 Производственная практика Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, 
напитков разнообразного ассортимента

[8]
УП.05.01 Учебная практика "Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента"

[8]
ПП.05.01 Производственная практика "Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента"

[Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование 
дисциплины/МДК

1 Диф. зач Комплексный диф. зачет 4

2 Диф. зач Комплексный диф. зачет 5

Комплексный диф. зачет 7

3 Диф. зач Комплексный диф. зачет 6

4 Диф. зач Комплексный диф. зачет 6

7 Диф. зач Комплексный диф. зачет 8

5 Диф. зач Комплексный диф. зачет 6

6 Диф. зач
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